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Apfelkuchen mit
Eierlikorguss

(12 ticke) 750 Aptl (Boskop), Sft von ¥ 7
one - 100 weiche Bulter, 500 Zucke, 2 e,
160 Mehl, 111 Backpulver - 1500 Fischiase,
150l irio, 16, 309 Tucker, 1B Spsestrke

Aofel waschen, schale, in Vierelschneiden,
Kerngehause enternen und Apfel n Spalen
schneiden.Zivoneshalle auspessen, mit den
aplelspalten vermische

Butter und Zuckercremig hven. e, ehl ind
Barkpulver binzugeben, alls qul vrfibien.
Eine Backform (ca. 20 x 30cm) it Backpapicr
auslegen, den Teig cinfulen und gleichmaRig
vestcichen. D Apelsalten in den Teigsecken,
dabel glechmaig vertlen

Fischkase, ko, und 2ocker 2u ines Geme
verhe, Speisestarke untertuven und uber
e Apfelnvercilen. n den Backoen schicben
Hekirobackolen: 180-200 € 2. Scebeleste v.u.
Gasbackofen: 180-200 °C, Thermostatsute 3
Umiuftbackofen: 160-180 °C

<a.30 Minuten

Tubereingszet: 30 Minuten





